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1. Предмет договора: 
Оказание услуг по организации питания работников производственного участка «Каринский» ЗАО «ВяткаТорф».

2.  Наименование, основные характеристики оказываемых услуг:
	Наименование оказываемых услуг
	Задачи
	Основные результаты работ
	
Количество
	
Стоимость одного обеда, руб.

	Организация питания работников производственного участка «Каринский» ЗАО «ВяткаТорф»
	Приготовление и доставка  питания согласно меню.
	Меню обед: салат, суп, горячее блюдо с гарниром, чай, сахар,выпечка, хлеб. Меню должно быть разнообразным.
Меню завтрака и ужина: выпечка, каша, чай, сахар. 
	До 34обедов ежедневно
	Не более 110 руб. за 1 обед



3. Условия организации питания:
3.1Организация питания осуществляется в соответствии со следующими нормативно-правовыми актами:
[bookmark: _GoBack]- Федеральные законы «О санитарно-эпидемиологическом благополучии населения» от 30.03.1999г. № 52-ФЗ; «О качестве и безопасности пищевых продуктов» от 02.01.2000 г. № 29-ФЗ; «О защите прав потребителей» от 07.02.1992г. № 2300-01; 
- ТР ТС 033/2013 Технический регламент Таможенного союза. О безопасности молока и молочной продукции.
- ТР ТС 024/2011 Технический регламент Таможенного союза. Технический регламент на масложировую продукцию.
- ТР ТС 023/2011 Технический регламент Таможенного союза. Технический регламент на соковую продукцию из фруктов и овощей.
- СанПиН 2.3.2.1078-01 «Гигиенические требования безопасности и пищевой ценности пищевых продуктов»;
- СанПиН 2.3.2.1324-03 «Гигиенические требования к срокам годности и условиям хранения пищевых продуктов»;
3.2. Периодичность питания – в соответствии с заявками Заказчика.
3.3. Место и условия поставки питания
Все питание должнодоставляться исполнителем на территорию ПУ «Каринский» ЗАО «ВяткаТорф» по адресу:
- цех добычи (Кировская обл, Слободской район, п. Октябрьский)
4. Требования к качеству оказываемых услуг:
4.1. Основные характеристики выполняемых работ.
Меню должно быть с пограммовкой, расшифровкой состава блюд.
Салат 100 гр.Все салаты должны готовиться исключительно из свежих и натуральных продуктов за 30 минут до отправки транспортного средства. 
Суп 250 мл.Первые блюда готовятся только на натуральном бульоне без добавления сухих концентратов. Ко всем мясным продуктам должны быть представлены сертификаты качества.
Горячее блюдо 100 гр.Все горячие блюда готовятся из мясных, рыбных и  куриных изделий на  рафинированном  растительном масле.  
Гарнир 150 гр.Гарниры готовятся из  круп, овощей и макаронных изделий из твердых сортов пшеницы без сухих концентратов.
Запрещено использование полуфабрикатов, продуктов с добавлением сои и генно- модифицированных продуктов. Все продукты должны быть исключительно Российского производства.
4.2. Требования к качеству продуктов питания.
Все   закупаемые продукты питания должны:
· быть сертифицированы;
· соответствовать требованиям ГОСТов, ОСТов, ТУ и  (или) другой нормативно-технической документации.
4.3. Требования к Исполнителю
 Исполнитель обязан:
· согласовывать с Заказчиком разработанное десятидневное меню;
· утверждать Заказчиком меню на каждый день;
· согласовывать с Заказчиком график питания (завтрак, обед, ужин);
· предоставлять кухонный инвентарь, посуду и т.д.;                                                                                                                              
· предоставлять квалифицированные кадры в необходимом количестве для оказания услуг по организации питания работников;
· предоставлять все необходимые документы для контроля;
5. Форма, сроки и порядок оплаты услуг:
Безналичный расчет.Оплата по договору производится по факту 100%, в течение 30-ти дней после подписания акта выполненных работ. 

